
南イタリアの郷土料理 

お料理教室開催のお知らせ 

Cucina italiana (イタリア料理) は、

世界中の国々で愛され広められています。 
その魅惑的なお料理の数々を、ご家庭でも簡単に作れ
るレシピで、イタリア人のシェフから教われます。
デモンストレーション形式のお料理教室です。 

今日のお料理とレシピの説明&オレステシェフのデモン
ストレーション後、セレクトワインまたはソフトドリ
ンクと共に、今日のお料理としてお召し上がりいただ
きます。お一人でも、グループでもご参加いただけます。
どうぞ お気軽にお問い合わせ&ご参加ください♪

シェフから教わるお料理教室
本場のレシピを覚えて

ご家庭でも簡単につくれます！

日程とメニューは下記をご確認ください 
７/２(sun)11:00～ 14:00   / ７/３(mon)18:00～21:00

1 )パルミジャーナ・ディ・メランザーネ
2)トマトソース・ニョッキ（生パスタ） 3)ティラミス

８/６(sun) 11:00～ 14:00 /  ８/７(mon)18:00～21:00

  1)ポルペットーネ
2)ピッツァ・マルゲリータ  3)ペスカ・アル・リモーネ

９/３(sun) 11:00～ 14:00 /  ９/４(mon)18:00～21:00
1)ペッシェ・マリナート

2)カネローニ （生パスタ）  3)ズッパ・イングレーゼ]

～～・～～・～～・～～・～～・～～・～～ 
レッスンとお食事&1ドリンク&懇親会
＊料金はお一人様 5,000yen (税込) (当日) 
＊毎月２回の開催を予定しています。

（ 月ごとの日程で、同じメニューになります。）
＊2~10名の少人数制 で行います(2名に満たない場合は
中止または日程を変更する場合がございます)

Ristorante SEMPLICE kamakura　 
センプリチェ鎌倉大船店   TEL0467-53-8845  

Chef Profile   ORESTE PAGNOTTA
（オレステ・パニョタ)

イタリア・ナポリ出身。1974年生まれ。

世界各地のリゾートホテルや豪華クルーズシップ
のイタリアンシェフを経て、1997年に来日。現在
は、センプリチェ鎌倉店でシェフとして腕を奮っ
ています。お料理教室では、ナポリを中心に南イ
タリアの郷土料理のレシピをお伝えいたします。 

Cooking＆Dinning


